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DOMACI VYROBA

Prisady:

100g  Reznické soli

100g Jedlé soli S
200g  Hrubé mouky ) 2
100g  Kofeni REZ-Cesky saldm R - -

1litr  vody z \ r .

Obal: wi
Technologicky p'astovy obal na salamy
Motouz

Vyroba:
v _s v , 7 21 v 1 N/ Yz
Hovézi maso hrubé umeleme a smicham elkového mnoistvi soli. Vepiové maso umeleme

prebyte¢ny vzduch a udime v horkém koufi 3-5 hodin. Poté dovéFime ve vodé teplé 70°C

iny, nechdme oschnout na ty¢i, nejlépe v udirné.
to, aby byl vyrobek tepelné opracovan. Toho docilime tak, Ze ve stfedu vyrobku
e teploty 72°C po dobu 10minut. ery = N
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